A Fravers Uhistoire du pain, c'est Phistoire de Phumanité que nous découvrons. =

De la préhistoire en passant par les égyptiens, les grecs, les romains,
sans oublier le Moyen Age.
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Tout au long de cette balade historique, la neunilre vous fait voyager dans le temps.

Le visionnage
de films vidéo vient compléter
ces moments inoubliables.

La meuniére vous emmeéne
a la découverte
de ce passionnant patrimoine

Le moulin toume, écrase le blé

A vous de tamiser votre farine. Dégustation de nos spécialités.

Le moulin : llew

de vie, de rencontres.

Le meunier travaille

beaucoup.

Sa distraction : la péche.

Vous imaginerez le rude travail du

boulanger avant l'amrivée du pétrin
mécanique.

Le magasin avec ses livres de comes : le plus ancien date de 1689,

Apprendre
a faire son pain

Clest dans un fournil contemporain
et fonctionnel que vous confectionnerez
votre pain. Des professionnels vous guideront
tout au long des différentes étapes
de la panification.

Le fournil moderne

Un coin boutique

Vous permet de découvrir quelques spécialités originales
dont le boulanger a le secret et dont vos papilles
garderont un souvenir gourmand.



